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MENÚ "ATLANTIS"

Entrantes a compartir 
(cada 4 comensales)

Croquetas de Jamón Ibérico
Ensaladilla rusa, huevo y fritura malagueña

Tortilla de patata trufada al momento

Principal

Solomillo de cerdo en salsa Pedro Ximenez
ó

Salmón en salsa teri-yaki con salteado de tirabeques

Postre

Panacotta de requeson, frutos rojos y balsámico

39€ por persona
Vino de la casa, refrescos, cerveza y agua incluido

IVA Incluido.



MENÚ "CROWN"

Entrante

Gazpacho de remolacha, yogur helado y piñones

Principal

Entrecot de ternera con guarnición de patatas
ó

Dorada al horno con verduras salteadas

Postre

Brownie de chocolate y avellanas

49€ por persona
Vino de la casa, refrescos, cerveza y agua incluido

IVA Incluido.



MENÚ "BELLAGIO"

Entrante

Ensalada de Burrata, tartar de tomate y anchoa

Principal

Solomillo de ternera con patatas asadas mini 
con alioli de albahaca

ó
Lubina al horno con pimientos fritos del padrón

Postre

Apfelstrudel al momento con vainilla helada

59€ por persona
Vino de la casa, refrescos, cerveza y agua incluido

IVA Incluido.



AGUSTÍN ROMÁN

MEET THE CHEF

Malagueño de nacimiento, Agustín
lleva su toque “sabor a Málaga” en

todas sus creaciones.
 

Con una larga trayectoria profesional
desde joven, ha formado parte del

equipo de grandes restaurantes
premiados con Estrellas Michelin como

Restaurante Tragabuches,
Restaurante Calima o en el

Restaurante Messina, en este caso
guiado bajo el asesoramiento del gran

chef Ramón Freixá.
 

Durante este tiempo ha continuado su
formación ampliando conocimientos

con nutrición y dietética, pastelería de
autor, chocolatería incluso en El Celler

de Can Roca galardonado como
mejor restaurante del mundo en 2015.

 
No solo a nivel nacional, también a
nivel internacional ha dejado huella

tomando parte en el Catering
Naciones Unidas en Nueva York,

Restaurante Winzerstube en Alemania
o el Palacio de Vizcaya en Miami. 

 
Desde hace ya más de 10 años,

muestra su buen saber hacer estando
a cargo del Restaurante Casino

Marbella donde cada año sorprende
al más alto nivel gastronómico con las
tendencias de cocina más novedosas. 

 




